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El adobo filipino es un plato popular y un proceso de
coccién en la cocina filipina, que en nuestro caso incluye
carne marinada en vinagre de arroz, salsa soja, ajo, hojas
de laurel y granos de pimienta negra que se doran y se

cuecen a fuego lento en el adobo. Lo servimos con
guarnicién de arroz basmati.

INGREDIENTES *

Aguja de cerdo en trozos, cebolla morada, ajo, laurel,
pimienta negra, salsa de soja, leche de coco, AOVE...
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CoCONA , elabora versdtiles y suculentos platos de carne con diferentes acompaniamientos.
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