
TARTA DE TRES LECHES

la tarta “Tres leches” es una elaboración de origen 
hispanoamericano, lacteo, de sabor avainillado y textura 
jugosa. Una combinación de tres leches, entera, evaporada 
y condensada, con su toque de canela. Su sencillez es lo que 
lo hace perfecto..

INGREDIENTES *

Huevo, leche entera, harina de trigo, azúcar, levadura 
química, sal, leche evaporada, leche condensada, nata, 
canela en polvo...

Cocona®  ofrece una deliciosa variedad de postres para compañar sus menús.
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